Schon als Dreijihriger wollte Thomas Muz unbedingt
Wirt werden - wie der Papa. Nun ist es so weit: Der
heute 27-jihrige Koch und Restaurantfachmann iiber-
nimmt zum 1. Juli 2008 den Betrieb der Eltern.

Gelernt hat der Juniorchef
der Weinstube Muz auf Burg
Staufeneck, anschlieBend ar-
beitete er einige Jahre in sehr
renommierten Hiusern auf
Sylt, in Namibia und in der
Schweiz, Dass Thomas Muz
nun die  Geschilfisflihrung
tibernimmt ,freut uns riesig”,
sagt der Seniorchef. Christi-
na Muz lacht: ,,Unser Sohn
ist alt genug,.” Und fiigt knitz
hinzu: ,Und wir ouch.” Die
Giste diirfen sich vom Ju-
niorchefl ebenso gut betreut
fiihlen wie in bewlihrter Wei-
se von seinen Eltern. Verbun-
den mit der Erfahrung der

LAlten” und den Ideen und
Visionen der Jungen" wird
das Unternchmen , Erfolgrei-
che und herzliche Gastrono-

mie” die harmonische Fort- |

setzung fincen,

Unveriindert: Qualitit und
familidire Atmosphiire

Am bewiihrten Konzept will
Thomas Muz nicht riitteln:
«Es soll genauso weiterlaufen
wie bisher", sngt er, Traditi-
on, beste Qualitit und die fa-
miliiire Atmosphiire haben in
der Weinstube Muz einen fes-
ten Platz. Der Juniorchef

Rund um den Barensaal wird

gefeiert!

Vier Tage lang, von Freitag, 4. Jull, bis Montag 7. Jull, wird die
offizielle Ubergabe rund um den Bérensaal gefelert. Am Freitag
geht es los: mit Cocktallbar, Flammkuchen, Grill- und Salatspe-
zialititen, spritzigen Sommerwelnen und fassfrischem Heuba-
cher Bler, Freltag und Samstag gibt es ab 16 Uhr Musik von Tem
& Bastl; der Sonntag beginnt um 11 Uhr mit einem Frilhschop-
pen mit den Fléern, ab 16 Uhr findet ein Dimmerschoppen mit
Jazzmus!k statt und ab Montag spielt ab 16 Uhr der Musikverein

Enderabach,.
1

Schliisselibergabe Im Hause Muz. {

kann auf die Unterstiitzung
der Eltern bauen, denn die
sind freilich auch weiterhin
dabei, Uber die gute Stim-
mung im Team ist der Junior-
chef glicklich; ,Wir ziehen
alle an einem Strang." In Ki-
che und Service sind zwblf
Mitarbeiter beschiifiigt, vier
daven in Ausbildung,
Thomas Muz ist keiner, der
jedem neuen Trend hinter-
herlauft. Allerdings will sich

der junge Chel nicht ouf den
Lorbeeren der Ellern ausru-
hen. Er hat viele Ideen und
Plane, die auf dem vorhande-
nen Grundstock aufgebaut
werden kinnen. So wurden
jetzt die Offnunpszeiton in
der Weinstube erwoltert, die
Giiste kinnen sich von Mon-
tag bis Freitag von 11.30 bis
22 30 Uhr und samstags ab 17
bis 23 Uhr gder nach Verein-
barung an der durchgehend

warmen Kiche erfreuen, Au-
Berdem sind in der Weinstube
wie im Biarensaal Klimaanla-
gen eingebaut worden, um
die Service-Qualitit weiter
ZU verbessern,

Zudem  mochte  Thomas
Muz den Partyservice und
das Catering-Geschii{t weiter
ausbauen. Den Umbau des
Barensaals hat er bereits ei-
genverantwortlich (ibernom-
men, um ihn fiir Hochzeiten
und andere Bankeltveran-
staltungen noch attraktiver
zu gestalten. Das st ihm her-
vorragend gelungen.

Der kleine Biir

So heiBt der neu hinzuge-
kommene  Partysanl  mit
Tanzfliche und Barbereich
direkt gegeniiber vom Biiren-
saal, der ideal flir ungezwun-
gene Hochzeitspartys oder
die Geburtstagsfeler | zwi-
schendurch ist. Thomns Muz
freut sich iiber den hinzuge-
wonnenen Platz, denn die
Nachfrage mach schonen
Raumlichkeiten ist groB. Der
Hleine Bar® wird etwa Mitte
September eingeweiht und
bietet ungefithr fir G0 bis 80
Personen Platz,

Fiir jeden Anlass ein
stimmungsvolles Ambiente

Ob Weihnachtsfeier, Hoch-
zeit oder Geburtstag: Fir
Feiern aller Art mil einem
Personenkreis von 60 bis 00
Gisten bietet der moderne
Barensaal in der Ortsmitte
ideale Voraussclzungen. Er
befindet sich glelch nehen der
Jahnhalle, im 1. Stoclk des
Gebidudes Lerchenstralle 1.
Parkplitze gibl es genug und
die Kinder kénnen sich auf
dem Sportplatz neben dem
Barensaal austoben, Fir klei-
nere Veranstaltungen (25 bis

60 Personen) eignel sieh der
stimmungsvolle Gewdlbekel-
ler unter der Weinstube.

Hochzeit feiern iiber den
Weinbergen von Weinstadt

Wie wire es mil einer Hoch-
zeit im Freien, itber den
Weinbergen von Endersbach?
Die Brautleute werden von
der ersten Anfrage bis zum
letzten Detail liebevoll und
kompetent bernten,

Auszeichnungen fiir das
Restaurant Weinsiube Muz

Ob sich ein Gast in einem
Restaurant wohlfihlt, kommt
entscheidend nul den Serviee
an. Den leistet Familie Muz
mit Uberzeugung, Freude
und vor allem mit viel Herz-
blut. Im Jahr 2008/2009 hat
die Weinstube Muz deshalb
die begehrte Auszelchnung
Service-Oase in Bronze vor-
lichen bekommen, bel der
deutschlandweit allein die

Giste entschelden, Wer die
Auszeichnung verdient,

»In Anerkennung der fqua-
lifizierten  Weinkompetenz
und der Férderung regionaler
Weine" bekam die Weinstube
Muz vom DEHOGA, dem
Deutschen Weinbauverband
und dem Badischen Wein-
bauverband die Auszeich-
nung ,,Haus der Baden-Wilrt-
temberger Weine" verlichen,

Dass es auch in der Kiche
stimmt, beweisen dio jlilili-
chen  Auszeichnungen  im
L Guide Michelin®, im
sochlemmeratlas” und wei-
teren Gastronomie-Fithrern.
Kiichenchef und Kilchen-
meister Markus Bezler ver-
steht es auf besondere Wolse,
sein Team immer wicder zu
neuen Hochstleistungen an-
Zuspornen.

Weitere Infos gibl s im
Internet u_ntnr:
www.weinstube-muz.de

In seinem Element;: Thomas Muz in der Weinstube.
Fotos: Stelnemann



